Aperitifs

Baeri Kaviar Gillardeau Austern
von Alpen Kaviar Chesterbrot
Erdapfel-Blinis Zitrone
Sauerrahm

€ 6,50 pro Stuck
50 Gramm € 170,00
30 Gramm € 100,00

Vorspeisen

Beef Tatar vom Rind Tafelspitzbouillon
Ei-Dotter Fleischstrudel
Senf-Zabaione Frittaten
hausgemachte Focaccia
€ 8,00
90 Gramm € 19,50
150 Gramm € 23,50
Blattsalat

French Dressing
Joghurtdressing
italienisches Dressing

Ceviche vom Saibling
Copski-Salat

Radieschen-Vinaigrette Apfel-, Birnen- oder Himbeeressig
Zitronengel Walnussol
echtem steirischen Kurbiskernol
€ 14,50 Hausdressing
. € 6,00

Carpaccm Aufpreis fur Salate mit Kernol € 0,50
von der Roten Rube
Schafskase

gergstete Walnusse
Fruhlingskrauter

€ 12,00




Hauptgerichte

FLEISCH

Feines Kalbsgulasch
Butterspatzle
Essiggurkerl

€ 25,00

Bohmischer Hahnenschlag
ausgelostes Backhendl
Erdapfelsalat

Preiselbeeren

€ 26,50

Original Wiener Schnitzel
vom Kalb

Preiselbeeren

Grazer Krauthauptelsalat
Kurbiskernol

€ 28,50

Original Parkhotel Tafelspitz
traditionelle Beilagen

€ 25,00

Portion Cremespinat € 5,50
Portion Semmelkren € 5,50



Hauptgerichte

FISCH & VEGETARISCH

Krustentier Buzara
Hummer
Krustentier-Ravioli
Buzara-Sauce

€ 34,00

Knoderl vom Kalkalpen-Stor
Fruhlingskrauter
Sprossensalat

gerostete Focaccia

€ 23,50

Bachforelle

aus den Kalkalpen

nach Philippine-Welser-Art
Sardellen

Mangold

knusprige Erdapfel

€ 25,50

Spinatknoderl
Nussbutter
Fruhlingssalat

€ 19,00

Gebackenes Ei
Brennnessel
Krenschaum

€ 19,00



Der kronende Abschluss

DESSERT & KASE

SuBe Mohnnudeln

Vanille

karamellisierte Schokolade
Griel3

Erdbeere

€ 13,00

Scheiterhaufen
Steirerapfel
Rum

Baiser

€ 13,00

Limetten Semifreddo
Mandel

Honig

Limoncello

€ 13,00

Kleine steirische
Kasevariation
Brot

€ 12,50

GroBe steirische
Kasevariation
Brot

€ 16,50

Wir erlauben uns, bei Ihrem Restaurantbesuch folgende Couverts pro Person zu verrechnen:

Couvert Mittag € 3,50
Couvert Abend € 4,50
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